
BAGUETTEUSE 
D’ATELIER MANUELLE 
TWIN 2 M
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GUIDE DE CHOIX

REF. BAGUETTE

Ø 13 mm

BAGUETTE

Ø 14 mm

BAGUETTE

Ø 16 mm

BAGUETTE

Ø 18 mm

BAGUETTE

Ø 22 mm

BAGUETTE

Ø 25 mm

Baguetteuse 
2 m acier et 
alu sur pieds

983424 - - - - -

983428 - - - - -

983581 - - - - -

983580 - - -

Baguetteuse 
d’atelier 
manuelle 

TWIN 2 m alu

083561 - - - - -

083562 - - - - -

083563 - - - - -

Baguetteuse 
d’atelier 

manuelle à 
engrenages

083360 - - - - -

083360 + 
083366

- - - -

083360 + 
083368

- - - -

083360 + 
083368

- - - -

083360 + 
083365

083565 - - - -

083566

Baguetteuse 
d’atelier 

motorisée à 
engrenages 

- 
sur pieds

083380 - - - - -

083362 -

083380 + 
083366

- - - -

083380 + 
083368

- - - -

083380 + 
083368

- - - -

083380 + 
083365

- - - -

Baguetteuse 
d’atelier 

motorisée à 
engrenages

083330 - - - - -

083330 + 
083538

- - - -

083330 + 
083542

- - - -

Autres diamètres de baguettes en option
+



G
A

M
M

E 
B

AG
U

ET
TE

U
SE

S

65

CAPACITÉS MACHINES

Pour toute demande de renseignements 
sur une autre matière que celles 
présentées ici, contactez-nous !

Capacités (en mm) ZINC ACIER S235 INOX ALU

BAGUETTEUSES 
MANUELLES ACIER 
ET ALUMINIUM

ACIER 1 M 

Ø 13
0.80 0.65 - 0.70

ACIER 1 M 

Ø 16, 18
0.80 0.65 - 0.70

ACIER 2 M

Ø 14
0.65 0.40 - 0.50

ACIER 2 M

Ø 16, 18 
0.80 0.65 - 0.70

ACIER 2.25 M

Ø 18
0.80 0.65 - 0.70

ALUMINIUM 2 M

Ø 13
0.65 0.40 - 0.50

ALUMINIUM 2 M

Ø 16, 18
0.80 0.65 - 0.70

BAGUETTEUSE
MANUELLE S/PIED
TWIN ALUMINIUM

ALUMINIUM 2 M

Ø 13, 16, 18, 22, 25
0.80 0.65 0.40 0.70

ALUMINIUM 2 M

Ø 13, 16, 18
0.80 0.65 0.40 0.70

BAGUETTEUSE
MOTORISÉE

2 M 0.80 0.65 - 0.70

3 M 0.80 0.65 - 0.70
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SUPPORT À 
ROULETTES

EN OPTION :

2.35 m

0.93 m  
0.61 m

DÉSIGNATION Ref.

Baguetteuse TWIN 2 m alu sur pieds 3 corps 
Ø 13/16/18 avec baguette 13 mm

083561

Baguetteuse TWIN 2 m alu sur pieds 3 corps 
Ø 13/16/18 avec baguette 16 mm

083562

Baguetteuse TWIN 2 m alu sur pieds 3 corps 
Ø 13/16/18 avec baguette 18 mm

083563

BAGUETTEUSE D’ATELIER MANUELLE TWIN 2 m

EXTRACTION RAPIDE DE L’OURLET 
UNE FOIS RÉALISÉ
> Manivelle ergonomique
> Entraînement démultiplié

STABILITÉ
> Pieds en T pour une parfaite stabilité

RANGEMENTS
> Supports pour baguette

POIGNÉE ERGONOMIQUE + ERGOT 
> Assure le positionnement rapide, précis et 
intuitif de la baguette dans le mécanisme

CAPACITÉS TECHNIQUES MAXIMALES (mm)

ZINC 0.80

ACIER S235 0.65

INOX 0.40

ALU 0.70

FACILITÉ DE RÉALISATION
> Sélection du diamètre

DOUBLE ENGRENAGE GARNITURES PVC PIEDS À ROULETTES  (option)

> Permet de réaliser un ourlet régulier > 2 garnitures par corps pour éviter 
le marquage du métal

> Facilité de transport et de stockage

Parfaite pour la réalisation d’ourlets de 3 Ø différents : 13, 16 et 18 mm

Avantages

EXTRACTION RAPIDE  
DE L’OURLET EXÉCUTÉ

KG 54 kg

PLATINE DE  
GLISSEMENT

> Pour passer 
rapidement d’un 
diamètre de corps 
de baguette à l’autre
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ZI - 648, rue du Tertre BP 800029
44151 ANCENIS Cedex FRANCE

Tél : +33(0) 240 832 501

contact@dimos.fr - www.dimos.fr 
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